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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvonta on riittdvaa toimintaan nahden.

Omavalvontasuunnitelman edellisesta paivittamisesta on kulunut useampi vuosi, toimijalle on lahetetty
sahkdopostilla Vantaan omavalvontapohja johon omavalvontasuunnitelman voi paivittda uudempaan

versioon.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kohteessa valmistetaan noin 200 lounasannosta/arkipaiva. Liséksi keittid valmistaa aterioita
Diakonissalaitoksen toimipisteeseen noin 100 annosta/per arkipaiva.

Tilat soveltuvat toimintaan.

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Rakennus on vanha ja tiloissa on nékyvissa kulumaa. Varsinkin lattiassa on ajoittaista kulumaa
lattiakaivojen ja laitteiden luona.
Lattian kuntoa tulee tarkkailla. Asia tarkastetaan seuraavalla tarkastuksella.

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
Tyovalineiden, kalusteiden ja siivousvalineiden kunto oli hyva.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys
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Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet
Tilat ja rakenteet olivat puhtaita tarkastushetkella.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Pinnat, kalusteet ja laitteet olivat pa&osin puhtaita tarkastushetkella.
Keittion uunien ulkopinnalla oli ajoittaista likaa, joka tule puhdistaa huolella.

3.5. Haittaeldinten torjunta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Ei haittaelainhavaintoja.

3.6. Jatehuolto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Jatteet lajitellaan kiinteistd yhteiseen jatehuoneeseen.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.2. Kasihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kéasienpesupistella oli saatavilla nestemaista saippuaa ja kasipyyhepaperia.

4.3. TyGvaatteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

TyOvaatteet olivat asianmukaiset.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.1. Elintarvikkeiden kasittelyn yleinen hygienia ja riskinhallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Riskienhallintakeinot olivat riittavi& toimintaan nahden.

5.6. Elintarvikkeiden sailyttamisen ja varastoinnin hygienia

Toiminnan arviointi B = Hyva

Oivahuomio

Elintarvikkeiden varastoinnissa oli pientd huomautettavaa.

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeita sailytettiin ja varastoitiin padsaantéisesti niille soveltuvissa séilytys- ja
varastointipaikoissa seka niille soveltuvissa sailytys- ja varastointilampétiloissa.

Vihanneskylmitssa oli muovinen ampaéri lattialla joka oli tdynna seuraavalle paivélle tehtya
pannukakkutaikinaa. Vaikka ampari ei mahdu hyllylle on se jatkossa laitettava jollekkin tasolle, mitaan
elintarvikketia ei saa sailyttaa lattialla. Kokki hoiti amparin liikutettavalle tasolle kylméakaapissa.

Jos seuraavalla tarkastusella on jotain elintarvikkeita lattialla voidaan rivi arvioida arvosanalla C. Asia
tarkastetaan seuraavalla tarkastuksella.

Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmasséa sdilytettavien elintarvikkeiden lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kylmassa sdilytettavien elintarvikkeiden sailytyslampétilat olivat asianmukaiset. Lampétilakirjaukset oli
tarkastettavissa omavalvonnasta.

6.5. Elintarvikkeiden valmistusprosessien lampé6tilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
Jaahdytys tehddan asianmukaisesti jadhdytyskaapissa ja kirjataan omavalvontaan.
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6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Pakasteiden sailytyslampétilat olivat asianmukaiset ja ne oli tarkastettavissa.

6.9. Lampéotilahallinta myynnissa ja tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Ravintolassa on tarjolla lounas joka arkipaiva 4 tunnin ajan, buffet poytia on kaksi, toisessa on kuumat
ruuat ja toisessa kylmat salaatit. Toimijalla on kaytdssdan asianmukainen [Ampoémittari, jolla mitataan
aina lounas buffetiin tarjolle menevéat ruuat. Tarjolla olo ajat ovat hallinnassa.

7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden myynti-, tarjoilu- ja séilyvyysajat ovat hallinnassa.

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET
10.1. Erill&én pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Allergeenien hallinta on otettu huomioon toiminnassa.

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)
Toiminnan arviointi B = Hyva

Oivahuomio

Pakollisissa elintarviketiedoissa oli puutteita.
Havainnot ja toimenpiteet

Ruokalistassa oli merkittyna allergeenit, mutta lihanalkupera maa ilmoitus puuttui.
My®ds ilmoitus "lisatietoja saa henkildkunnalta” tulee olla asiakkaiden nahtavilla.

Asia tarkastetaan seuraavalla tarkastuksella.

Valvontatoimenpiteet
Ohjaus ja neuvonta

14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT
14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaalit olivat asianmukaisia ja niita sailytettiin ja varastoitiin
asianmukaisesti.

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET
15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kuormat tulevat keittioon aina henkilokunnan ollessa paikalla. Kuormien vastaanottolampdtiloja on
otettu sdanndllisesti ja ne oli tarkastettavissa omavalvonnasta.

17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Naytteenotto ja omavalvontatutkimukset
Toiminnan arviointi B = Hyvéa
Oivahuomio

Omavalvontatutkimuksissa oli pienia puutteita.
Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvonnan naytteitd on otettu, mutta naytteiden otto tuloksista ei kdy selville milloin testit on otettu.

Omavalvontatesteja tulee ottaa omavalvonnassa maaritelty maara seka merkita tulokset ja
naytteenottopaivamaarat selkedasti.
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Asia tarkastetaan seuraavalla tarkastuksella.
Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Viimeisin Oiva raportti oli asiakkaiden nahtavilla. Myds yrityksen kotisivuilla on néhtavilla Oiva raportit.

Lisatiedot

Uusin Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston paasisaankaynnin yhteyteen tai muuhun
kuluttajan kannalta helposti havaittavaan paikkaan. Lisdksi viimeisimman Oiva-raportin on oltava
helposti saatavilla yrityksen omilla verkkosivuilla. Lisatietoja: oivahymy.fi

Sovelletut sddnnokset

Elintarvikelaki (297/2021)

Maa- ja metséatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta (852/2004) Liite Il

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajalle (1169/2011)

Vantaan kaupungin ymparistoterveydenhuollon maksutaksa 1.1.2024

Maksu 210,00 €

Maksuperusteet

Elintarvikehuoneistoja ja omavalvontasuunnitelmien toimivuutta tarkastetaan saannéllisin toimijoille
maksullisin tarkastuksin ja ndytteenotoin valvontasuunnitelman mukaisesti. Valvontamaksun suuruus
maaraytyy tarkastuksen valmisteluun, tarkastukseen ja tarkastuskertomuksen laadintaan kuluneen ajan
perusteella. Liséksi valvontahenkiloston matkoista aiheutuneet kustannukset peritdan maksullisissa
tarkastuksissa kaikilta kohteilta samansuuruisina, keskimaaraisen 0,5 tunnin matka-ajan mukaisesti.

Ympéristéterveydenhuollon valvontasuunnitelma ja maksutaksa ovat nédhtavissa Vantaan Kaupungin
internetsivuilla

Tarkastaja Juuso Montonen
TERVEYDENSUOJELUTARKASTAJA
+358404825010
juuso.montonen@vantaa.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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1787961
Valvontakohde * Tillsynsobjekt
Ravintola Sapusca
Jonsaksentie 4, 01600 VANTAA - Jonsasvagen 4, 01600 VANDA
Viimeisin tarkastus ° Arvosanat yhteensa KPL « Aikaisemmat tarkastukset *
Senaste inspektion Resultat inalles ST Tidigare inspektioner
13.11.2024 kel*st  90.12.2022
gyva . Oivallinen « Utmarkt @ 20 Hyva -
ra Bra
Hyva ¢ Bra @ 3
23.3.2022
Korjattavaa * Bér korrigeras © Korjattavaa *
Bor korrigeras

Huono - Daligt ®

Tarkastustulos * Inspektionresultat - 13.11.2024

Oivallinen «
Omavalvonta * Egenkontroll Utmiirkt @
Tilojen ja vélineiden soveltuvuus, riittavyys ja kunnossapito * Lokalernas och redskapens Oivallinen * @
lamplighet, tillracklighet och underhall Utmérkt
Tilojen, pintojen ja vélineiden puhtaus « Lokalernas, ytornas och redskapens renhet 8;\;11?5';:2:“ . @
Henkilokunnan toiminta ja koulutus * Personalens arbete och utbildning 8;‘;?;':2:" ’ @
Elintarvikkeiden tuotanto- tai kasittelyhygienia « Livsmedlens produktions- eller hanteringshygien Hyvé « Bra @
Elintarvikkeiden Iampétilojen hallinta + Kontrollen av livsmedlens temperaturer 8;‘;?;':?:" ’ ©
Myynti ja tarjoilu « Forsaljningen och serveringen 8;:2:?:" ’ @
Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet + Allergi och intolerans orsakande amnen S;ﬁg:ﬂf" ’ ©
Elintarvikkeista annettavat tiedot « Informationen som ska ges om livsmedel Hyva  Bra @
. . . . o (F . . . . Oivallinen *
Pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaalit « Férpackningsmaterial och andra kontaktmaterial Utmiirkt
Elintarvikkeiden toimitukset « Leveranserna av livsmedel 8;‘;?;':2?" ) @
Elintarvikkeiden tutkimukset « Livsmedelsundersékningarna Hyva - Bra @
Oiva-raportin esilldpito « Oiva-rapportens presentation 8;‘;:;':?:" ) @

Heikoin tulos méa&raa arvosanan » Sémsta resultat bestdmmer vitsorde

Huomiot

Elintarvikkeiden varastoinnissa oli pientd huomautettavaa.
Pakollisissa elintarviketiedoissa oli puutteita.
Omavalvontatutkimuksissa oli pienid puutteita.
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Observationer

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
viimeistaan 6.12.2024 -

Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymy.fi
senast 6.12.2024

Valvontayksikko ° Tillsynsenhet
Vantaan kaupunki ¢
Vanda Stad



